
UNA RICEnA RAPIDA E GUSTOSA
vermicelli alici e pecorino
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Ingredienti {per due persone}:
200 gr di alici fre sche, 400 gr di pelati, 200 gr di spaghetti , olio extra vergine d'olivo.
pecorino q.b., aglio, peperoncino se gradito.

For soff riggere I'aglio in abbondante olio con peperoncino se gradito, agg iungere i pelati ,

aggiustando d i sale (poco) .
A cottura de i pomodori quas i ultimata, agg iungere Ie ali ci gia pulite e fatte a pezzi. Qualche

minuto ancora d i cottura ed il sugo sara pronto . Scolare i verm icelli 01 dente , condire e grat­
tugiare sop ra abbondante peco rino, amalgamando bene : devono risultare cremosi. Se

necessar ia agg iungere un cucchia ia dell 'acqua di cottura della pasta .
Luisa Petri
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